THE VIEW

mediterranean perspectives

Zum
STARTEN

FISCH STICK

krauter creme

je9

CROQUETA DE JAMON
scharfe mayonnaise

je9

WINTER-PARMIGIANA TARTE
je7

GILLARDEAU

u ern fenchelspitzen | zitrone
t eKxe halbes dutzend 73

dutzend 145

DORADEN SASHIMI
wurzelgemuse | brunnenkresse
43

RINDFLEISCH TATAR
pilzvariation
44 | mit schwarzem truffel 63

GALLEGA OKTOPUS
grace style | kartoffelschaum | peperoni crusco
38

KONIGSFISCH CRUDO
ananas aguachile | tapiokachips
49 | mit 10g cristal kaviar 79

THUNFISCH BALFEGO
fischjus | radicchio
54

ROTE BEETE
buttermilch | meerrettich | sauerklee | haselnlsse
31

BURRATA
chicorée | orange | walnlsse
31

HUMMUS
chipotle | gerdstete kichererbsen

eingelegtes gemuse | pizza kruste
29

FOIE ON TOAST
entenleber | haselnlsse | pistazien | feigen | brioche
49

schitze
DER ERDE

HOKKAIDO KURBIS
granola | engadiner kase | truffel
36

BLUMENKOHL
granatapfel | haselnuss | veganer jus
32

NAAN & GRACE
salat

fur 2 oder mehr personen

baby salat | oliven | gurke | eingelegte
tomaten | labneh dressing | serviert mit
napoletanischem kase naan brot

pro person 33

himmlische
P1Z7.A

MARGHERITA
tomaten | fior di latte | basilikum
28

DIAVOLA
tomaten | fior di latte | chili | n'duja

36

VEGETARIANA

kurbis | fior di latte | geraucherter scamorza kéase

32 | mit guanciale 42

GRACE SEA

burrata | tomatencreme | rote garnelen-carpaccio

aus mazara del vallo | basilikum
51 | mit 10g cristal kaviar 81

GRACE MOUNTAIN
burrata | tomatencréme | jamon ibérico
56 | mit schwarzem truffel 85

MARGNA

lokaler engadiner kase
mit schwarzem truffel 80
mit weissem truffel 210

Alle Preise sind in Schweizer Franken und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
Auf Anfrage informieren unsere Mitarbeiter gerne Gber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten verursachen kénnen
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besser zusammen

fUr 2 oder mehr | nur abends

reis&
PASTA

KURBIS RISOTTO

KALBSKOTLETT MAILANDER ART
tomaten-zwiebelsalat | basilikum

rote garnelen-carpaccio aus mazara del vallo | orange
63

RINDSBACKEN RAVIOLI
blumenkohl | truffel
48

HUMMER LINGUINE
tomaten | zitrone
69

haupt
SPEISEN

MARINIERTEN KABELJAU
cime dirapa | zitronen beurre blanc
63

WOLFSBARSCH
bouillabaisse sauce | muscheln | fenchel
59

GEBRATENER ST. PETERSFISCH
MULLERIN ART
56 | mit 10g cristal kaviar 86

PATA NEGRA PLUMA “"BELLOTA"
artischocken | salsa verde | n'duja
53

LAMM HUFT
zwiebel | granatapfel
53

klassisch 124
triffel & raclettkdsekruste 169

TAGESFISCH
165 | kg
je nach Verfugbarkeit

mehr als
BEILLAGEN

BROKKOLI
blauschimmelkasebutter | granola
15

COuUsCcous
kurbis | granatapfel | nisse
15

GRUNKOHLSALAT
15

JASMIN REIS
cagnone art
15

ROSTKARTOFFELN
schnittlauch | zwiebeln
15

BABY GEM
tzatziki
15

Alle Preise sind in Schweizer Franken und enthalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.

Auf Anfrage informieren unsere Mitarbeiter gerne liber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Unvertraglichkeiten verursachen kénnen



